Bruschetta s pecenymi paprikami

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Umyté a osusené papriky nakrajame na Stvrtky a ddme piect do 220 °C rozpalenej rary asi na 30 minGt. Potom
dadme papriky na tanier a polejeme trochou olivového oleja. Cherry paradajky (24 ks) rozpolime a ohrievame na
panvici niekolko minit po oboch stranach. Platky Panfette potrieme cesnakom a smazime bud' na panvici, alebo
[ahko opecieme v rdre. Olivy rozmixujeme alebo nakrajame na malé kisky. Potom zmieSame zelené korenie,
kapary a rozmixované olivy s paradajkami a priddme Stipku oregana a olivového oleja. Nakoniec priddme do
zmesi na panvici pecené papriky a vSetko zamieSame. Potom servirujeme s chrumkavym pecivom.

Ingrediencie

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 360 g
- Paprika Cervena - 60 g

- Paprika zelena - 60 g

- Paradajky - 100 g

- Cesnak-1g

- Olivovy olej - 10 g

- Olivy zelené - 100 g

- Oregano drvené - 4 g

- Korenie biele mleté - 3 g

- Kapary vo slanokyselém naleve - 10 g
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