Cheescake s kréemovou natierkou

Pocet porcii: 7
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Keksiky rozdrvime a zalejeme roztopenym kokosovym olejom alebo maslom. PremieSame a déme do
tortovej formy, pozatlatame, kraje vyvysime. PeCieme v rire 5 minat na 160°C. Do hrnca dame smotanu,
agar/zelatinu a vanilkovy cukor. Varime na miernom ohni, nechdme 2 minuty prevriet. Odstavime

a priddme naldmanu ¢okoladu. MieSame, kym sa ¢okoldda nerozpusti. Nechdme jemne vychladnut, do
teplej zmesi ru¢nym Slahacom zamieSame krémovu natierku. Na vychladnuty korpus dame plnku
avlozime do chladnic¢ky tuhndt na 4 hodiny.

Ingrediencie

- Bio kokosova smotana bezlepkova 500 g - 350 g

- Madlenky bezgluténové maslové pecivo 240 g - 300 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- BABICKA Maslo 250 g - 80 g

- Biela cokolada 80 g- 360 g

. Zelatina potravinarska 20 g -5 g

- LUNTER Tofu Krémova natierka naturalna 140 g - 520 g
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