Burger s masovymi gulami v chilli omacke so syrom

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 35
Bez lepku

Postup pripravy

Maso zmieSame dohromady. Osolime, okorenime a tvorime gule o velkosti 3-4 cm v priemere. Orestujeme
ich na mensej vrstve oleja a zalejeme drvenymi paradajkami. VloZime bobkovy list (2 ks), €ili, sol, korenie,
cukor a prevarime, kym omdacka nezhustne. Medzitym si na sucho opeclieme Zemlu a natrhame Salat.
Rozpdlime neprilnavd panvicu a opecieme z oboch stran syr. Na spodnu ¢ast hr¢ky natrieme majonézu a
poukladame Salatom, masovymi gulami s omackou a syrom na panvicu.

Ingrediencie

- Vegan Mayo 250g-50¢g

- Paradajky- 50 g

. Salat hlavkovy - 100 g

- Paprika Cervena chilli- 10 g

- Pazitka-10g

- Mleté maso miesanej - 400 g

- Cukor krystal - 30 g

- Olej sIlnecnicovy - 20 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- Tymian-5g

- Bobkovy list - 0.3 g

- Jedlasol'-2g

- Hamburger Buns BIO 250 g - 250 g

- Pasirované paradajky (pyré) s bazalkou 500 g - 250 g
- Zorba rozpékaci syr reckého typu bylinky 2x100 g - 100 g
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