TyCinky s Olomouckymi tvarozkami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z muky, masla, strihanych tvarozkov, vajec (1 ks) a Stipky soli vypracujeme vlacne cesto (pokial by bola
muka prili$ sucha, moézeme pridat jednu, dve lyzice mlieka alebo vody). Vyvalkdme ho na 3 mm hrubu

placku, nakrdjame z nej tycinky, ktoré potrieme rozslahanym vajcom a posypeme rascou. Pecieme do
ruzova v predhriatej rure.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 250 g
- Olomoucké tvarozky Malé 100 g - 200 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 0.5 g

- Rasca-10g

- BABICKA Maslo 250 g - 200 g

- Jedlasol'-05¢g
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