Teply zemiakovy Ssalat s hubami a tvarozkami

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky dobre ocistime a aj so Supkou ich uvarime v osolenej vode tak, aby zostali trochu pevnejsie, teda
nerozvarené, pretoze ich budeme eSte opekat. Nechame vychladnut a ak je treba, prekrojime na mensie
kusy. Huby (hriby, Sampindny, portobello alebo hliva ustricova) ocistime a nakrajame na kusky. Jarnu
cibulku (1 zvazok) nakrajame na kolieska. Na panvici rozohrejeme olivovy olej a opeCieme zemiaky do
zlatista. Potom ich prelozime do misy a na panvici opecieme huby. Ak bude treba, pouzijeme trochu oleja
navyse. Ako nahle huby zmaknd, priddme k nim nakrdjanu jarnu cibulku a eSte chvilku opecieme. Ku
koncu pecenia pridame tvar6zky a nakrajané hrusky (2 ks). Uz len kratko zohrejeme, pretoze pri dlhom
opekani, by sa hrusky zacali rozpadat. Opecenl hubovi zmes priddme do misy k zemiakom, pokvapkdame
octom (jabl¢ného) a premieSame. Na tanieri kazd porciu doplnime listami pol'nika alebo rukoly a este
teplé podavame.

Ingrediencie

- Olomoucké tvarozky Kusky s rascou 125 g-125¢g
- Zemiaky - 400 g

- Hrusky zelené - 200 g

- Cibulka jarna-40 g

- Rukola prana - 100 g

- Olivovy olej - 30 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- Huby cerstvé - 400 g

- Ocot Balsamico - 15 ¢

- Jedlasol'-2 g
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