Halusky s udenym tvarohom

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do vacsieho hrnca ddme varit osolent vodu, kym ndm zovrie, pripravime si cesto na halusky. Ocistené a
umyté zemiaky nastrGhame do misky na najjemnejSom strihadle. Priddme sol, polohrubd muku a
premieSame, cesto by malo byt hustejSie, aby sa halusky nerozpadli. Medzitym Udend slaninku nakrajame
na sliziky a na miernom ohni pomaly prazime. Cesto pretlacime pomocou sitka na halusky do vriacej vody,
ked ndm vyplavaju su hotové. Halusky po vybrati neoplachujeme, eSte na horlce dame popuceny Gdeny
tvaroh a polejeme oprazenou slaninkou.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 500 g
- Vahalova slanina - 200 g

- Zemiaky - 350 g

- Jedlasol'-6 g

- Tvaroh udeny 230 g - 220 g
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