Zapekane lokse s udenym tvarohom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tvaroh vymie$ame so smotanou, postupne priddme képor (1 CL) a dochutime solou. Na lok3e si uvarime
zemiaky, uvarené zemiaky oSUpeme a potrieme cez trelko, prisypeme muku a dochutime solou. Z hmoty
vymiesime cesto, vytvorime valcek, ktory postupne krdjame na mensie kusky. Z kazdého kiska postupne
rozvalkame, na pomucenej doske, okruhlu lokSu a peCieme bez masti na panvici. Hotové lokSe potrieme z
jednej strany roztopenym maslom a z druhej strany pripravenym tvarohom, zarolujeme ako palacinky a
ulozime do zapekacej misy. Potrieme vajickom a zapecieme.

Ingrediencie

- Zemiaky - 700 g

- Kopor-6g

- Sadlo-20g

- Vajcia-50¢g

- Pohankova muka hladka 500 g - 200 g

- BABICKA Maslo 250 g - 20 g

- Jedlasol-1g

- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 180 g
- Tvaroh udeny 230 g - 250 g
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