Plnené papriky

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Papriky rozrezeme napoly a zbavime jadierok. Potrieme olivovym olejom a ddme piect do rury rozohriatej
na 180 stupnov Celzia. Cibulu nakrdjame na prazky, Spekaciky na kocdcky a zmieSame s horcicou a
tvarozkovymi kuskami. Po desiatich mindtach vyberieme papriky z rdry a naplnime. Znovu ich vlozime do
rury a peCieme este asi 15 minut.

Ingrediencie

. Spekacky extra-viazané - 150 g

- Horcica plnotucna 450 g-20g

. Olomoucké tvardzky Special 80 g - 160 g
- Cibula volna - 100 g

- Paprika Cervena - 400 g

- Paprika zelena - 400 g

- Olivovy olej - 10 g
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