Kakaové susienky s mliecnym krémom

Pocet porcii: 25
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky suroviny vypracujeme na vlacne cesto ( zmes, kakao, praskovy cukor, vajcia a 80 g masla), ktoré
dame odlezat do chladni¢ky na 15 minuat. Cesto vyvalkdme na podlozke na vysku cca 3 mm. Vykrajujeme
kolieska, vlozime na plech a pecieme pri teplote 180 ° C cca 5 mindt. Suroviny na krém mixujeme,
napinime zdobiace vrecko a plnime medzi dve kolieska. Pospojme ich a dame do chladnicky na 1 hodinu
stuhnut.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 240 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 40 g

- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 200 g

- Cukor mucka - 180 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- BABICKA Maslo 250 g-80 g

- Sojovy napoj ZAJAC natural 400 g - sacok - 60 g
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