Parky po lovecku

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajanu cibul'u orestujeme na oleji, ked zacne chytat zlatd farbu priddme papriku, koriander, rascu a
orestujeme, priddme nakrdjané Sampindny a parky, cesnak, majoran a susené huby, orestujeme a
podlejeme vodou alebo vyvarom. Priddme viat. Chvilku dusime, aZ st hotové Sampifnény. Nechame iba
odvarit prebyto¢nu tekutinu - nezahustujeme. Poddvame s ryzou alebo pohankou a posypeme Cerstvou
petrzlenovou vhatou.

Ingrediencie

- Cibula volna - 50 g

- Cesnak-5g

- Sampinény zahradné - 200 g

- Hrib smrekovy susené huby - 100 g
- Olej sIlnecnicovy - 25 g

- Petrzlenova vinat - 3 g

- Rasca-2g

- Majoranka susena - 2 g

- Paprika sladka mleta -6 g

- Koriander Cerstvy - 2 g

- Jedlasol'-2g

- Spisské parky Zarucene tradicna Specialita 220 g - 360 g
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