Cestovinovy salat s ratatouille

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na kocky nakrajanej cukety, baklazanu, crvenej hrubostennej papriky osolime, premieSame s olivovym
olejom, rozmarinom a pecieme asi 20-30 minat na 200 stupnioch. Cestoviny uvarime v slanej vode podla
navodu a zlejeme. Oplachneme studenou vodou. Na panvici si orestujeme na olivovom oleji 2 struciky
roztlaceného cesnaku, pridame rajc¢inovy pretlak, priddme upecenu zeleninu a nechame kratko povarit,
aby sa chute premiesSali. Zeleninu potom zmieSame s uvarenou cestovinou. Podavame ozdobené
posekanou pazitkou.

Ingrediencie

- PROCEL® - standardné bezgluténové cestoviny 250 g - 250 g
- Paradajkovy pretlak 200 g - 500 g
- Cuketa- 200 g

- Baklazan - 200 g

- Paprika Cervena - 200 g

- Cesnak-2g

- Pazitka-8g

- Bazalka cerstva-3 g

- Olivovy olej - 30 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Rozmarin - 2 g

- Jedlasol'-2g
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