Struhankovy kolac bez lepku

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Jablka ocistime a nakrdjame na platky. Navrstvime ich do vacsej hlbsej zapekacej misy. Posypeme ich
skoricovym cukrom a nahrubo nasekanymi orechami. Zlahka premiesame.

Vo vacsSej mise zmieSame strahanku a miku Promix T, kypriaci prasok, hnedy cukor a zmes rovnomerne
nasypeme na jablkd. Vrch pokryjeme tenkymi platkami masla, ktoré ukladame tesne vedla seba na cely
povrch. Pecieme na 200 stupnoch celzia cca 20 minuat, kym sa nevytvori chrumkava zlatista korka.
Podavame teplé s brusnicovym alebo inym lekvarom, kopcekom cerstvej Slahacky a matovym listkom na
ozdobenie.

Ingrediencie

- PROMIX®-T - univerzalna bezgluténova tmava mika 1000 g - 120 g
. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 300 g

- Mata pieporna-5g

- Jablka cervena - 400 g

- Vlasské orechy jadra - 20 g

- Cukor krystal - 100 g

. Skoricovy cukor - 12 g

- Kypriaci prasok do peciva -6 g

- Maslo-250¢g
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