Zasnezeny kefirovy kolac

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V miske zmixujeme vSetky suroviny na cesto (muka, cukor, kakao, vajcia, olej, kefir, praSok do peciva),
ktoré vylejeme na pekac predtym vymasteny maslom a vysypany mikou PROMIX PK. Pecieme pri 160°C
cca 40 minut. Po upecCeni nechame vychladntut. Polevu pripravime zmieSanim praskového cukru, 2 PL
citronovej Stavy a 4 PL horticej vody, natrieme na mucnik a posypeme kokosom. Nechame pri izbove;j
teplote zaschnut, nakrdjame na rezy a mozeme podavat.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK S$pecial 1000 g - 200 g
- Holandské kakao 100 g-10g

. BABICKA Kefir 3,3% 950 g - 250 g
- Citrony - 10 g

- Kokos struhany - 50 g

- Pitna voda nesytena - 40 g

- Cukor mucka - 150 g

- Cukor krystal - 150 g

- Olej sIlnecnicovy - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Kypriaci prasok do peciva -6 g
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