Mini foccacie s olivami a feta syrom

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do 200 ml teplého mlieka rozdrobte 1 kocku drozdia, zmieSajte s 1 PL kryst.cukru a nechajte nakysnut.
Do Promox Alfa zmesi priddme 1 CL soli, 5 PL olivového oleja zmieSame s kvaskom a 100 ml mlieka.
Cesto miesime asi 10 minut, nechame vykysnut. Potom ho na prac.doske posypanej kukuri¢nou mukou
vyformujeme do bochnickov a nechdme ich na plechu s papierom na pecenie podkysnut. Potrieme ich
olivovym olejom, posypeme olivami, feta syrom a krzstalovou solou a pecieme na 200 stupnoch asi 30
minut do zlatohneda. NajlepsSie chutia ¢erstvo upecené.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-42 g

- Balsyr 200 g-20g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-400¢g
- Bezgluténova mika Promix Alfa 500 g - 500 g

- Olivovy olej - 60 g

- Olivy zelené - 50 g

- Cukor krystal- 10 g

- Jedlasol-5¢g
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