Drozdova natierka so sunkou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V panvici na masle spenime nadrobno nakrdjanu cibulu so Sunkou a dusime. Do podusenej zmesi priddme
drozdie (5 ks) a na miernom ohni vymieSame do kasSovitej konzistencie. Potom priddme kremzsku horcicu,
séjovl omacku, sol a Cierne korenie a za stdleho mieSania pockdme, az sa hmota vyzraza. Potom priddme
rozslahané vajicka (3 ks) a mieSame, pokial hmota nezhustne. Do takto upravenej zmesi pridame
nastrahany Udeny syr a premieSame. Na zaver odstavime z priameho ohna a dochutime cesnakom a
majorankou. Podavame teplé aj vychladené.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-210g

- Horcica kremzska 450 g-5¢g

- Poloostiepok udeny 190 g - 100 g
- Sunka od kosti - vyberova - 150 g
- Cibula volna - 50 g

- Cesnak-2g

- Vajcia- 150 ¢g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Maslo-60g

- Sojova omacka - 20 g

- Majoranka susena - 2 g

- Jedlasol'-2g
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