Paradajkova polievka s bazalkou

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z masla a miky urobime zaprazku, ktord zalejeme vodou. Cerstvé paradajky vlozime do hordcej vody a az puknd, tak ich
vyberieme, olUpeme, nakradjame na malé kusky a vlozime do polievky. Priddme bobkovy list, nové korenie, sol a varime
priblizne 20 minut. AZ paradajky zmaknu, priddme jeden paradajkovy pretlak, stipku Skorice, sacharin a kratko povarime.
HotovU polievku posypeme cerstvou bazalkou.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g-15g
- Paradajkovy pretlak 200 g - 100 g

- Paradajky - 100 g

- Bazalka cerstva -8 g

- Cukor krystal -5 g

- Maslo-20g

- Skorica mleta-1g

- Nové korenie - 0.2 g

- Bobkovy list - 0.2 g

- Jedlasol-4g
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