Bravcové rizoto so syrom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

BravCové maso nakrajame na drobné kusky. Na oleji osmazime nadrobno pokrajand cibulu, priddme maso, zlahka osmazime,
dochutime solou a ¢iernym korenim a za obcasného miesania kratko podusime. Potom priddme leco, opat podusime,
priddme uvarenu ryzu, vodu, pozvolna povarime, prikryjeme a dusime domakka. Hotové rizoto posypeme strihanym syrom.

Ingrediencie

- AT Jazminovaryza 1 000 g-320 g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 80 g
- Cibulavolna - 120 g

- Pitna voda nesytena - 480 g

- Bravcové pliecko - 480 g

- Olej repkovy - 40 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- Zeleninové leco - 120 g

- Jedlasol'-8 g
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