Kari rizoto s kyslou smotanou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

RyZu preplachneme a uvarime vo vode podla ndvodu. Na masle opeCieme na klsky pokrajany pér, potom priddme kukuricu
a hrasok, osolime a nechame chvilu povarit. Na zaver pridédme kysli smotanu, kari korenie, premieSame a po par mindtach
varenia prisypeme uvarenu ryzu.

Ingrediencie

- AT Jazminova ryza 1 000 g - 375 g

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 200 g
- Por-200g

- Pitna voda nesytena - 750 g

- Sterilizovany hrasok - 150 g

- Maslo-20g

- Kari-4g

- Kukurica-150 g

- Jedlasol'-4g
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