Cuketova polievka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na olivovom oleji spenime cibulku. Pridéme oSkrabané a na kocky nakrdjané zemiaky a cuketu. Priddame kari korenie, sol
a zalejeme vodou, len asi 1 cm nad okraj zeleniny (aby polievka nebola prilis riedka). Varime domakka, cely obsah hrnca
rozmixujeme dohladka ponornym mixérom a vslahdme kysli smotanu a bylinky. Kratko povarime a m6zeme podavat.

Ingrediencie

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 180 g
- Zemiaky - 200 g

- Cibula volna - 100 g

- Cuketa-400¢g

- Olivovy olej - 20 g

- Petrzlenova vinat -4 g

- Zeleninovy bujon - 10 g

- Kari-5g

- Ligurcek -4 g

- Jedlasol'-5¢g
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