Paradajkova polievka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci rozohrejeme maslo a osmazime cibulu. Potom prisypeme cukor, 1 bobkovy list, Skoricu, 5
guliek nového korenia a 3 gulky ¢ierneho korenia. Chvilu mieSame, aby cukor zacal karamelizovat.
Prisypeme muku, nechame ju chvilu osmazit a potom do hrnca nalejeme pyré. Priddme bujon a
prilejeme asi 150 ml vody. Privedieme do varu, stiahneme plamen a nechame 10 minut varit. Tesne
pred koncom varu pridame citronova koru a tymian. Podla potreby osolime, dosladime a precedime
polievku.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 20 g
- Paradajkovy pretlak 200 g - 400 g
- Cibulavelna-40g

- Pitna voda nesytena - 200 g

- Cukor krystal - 100 g

- Tymian-2 g

- Maslo-20g

. Skorica mleta-3 g

- Krajané paradajky - 400 g

- Nové korenie - 0.5 g

- Bobkovy list - 0.2 g

. Cierne korenie cely- 1 g

- Citréonova kora-2 g

- Hovadzi bujon - 10 g

- Jedlasol-4g
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