Gazdovska polievka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z masla a preosiatej muky pripravime zdsmazku, zalejeme vlaznym vyvarom, priddme Cierne korenie a pozvolna varime 20
mindt. Ku koncu varu polievku zjemnime mliekom a este kratko povarime. Polievku precedime cez husté sito, priddme na
platky nakrajané Sampinény a opat povarime. Nakoniec dochutime polievkovym korenim. Do hotovej polievky viozime v
osolenej vode uvarené cestoviny. Ozdobime petrzlenovou viatou.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g- 30 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-130¢g
- dmBio ryzové penne 400 g-30g

. Sampinoény zahradné - 40 g

- Pitna voda nesytena - 720 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Maslo-25¢g

- Petrzlenova vinat -4 g

- Polievkové bylinky - 4 g

- Hovadzi bujon - 10 g

- Jedlasol'-3 g
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