Kapustova polievka s klobasou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky a cibulu olipeme. Zemiaky nakrajame na kocky, cibulu nasekdame a kapustu pokrajame. Nakrajané
zemiaky dame samostatne varit s rascou. Pokrajand kapustu tieZ oddelene varime s bobkovym listom a Ciernym
korenim. Kapustu varime asi 30 minGt. Medzitym si na masle opecieme na kocky klobasu. Priddme cibulku
a nakoniec aj muku s paprikou a urobime zaprazku. Do tej prelejeme cely obsah hrnca s kapustou - nescedime
a priddme uvarené zemiaky. Chvilku povarime.

Ingrediencie

- Zemiaky - 100 g

- Cibula volna - 80 g

- Cesnak-20¢g

- Pitna voda nesytena - 1000 g
- Olej repkovy - 40 g

- Petrzlenova vinat - 4 g

. Zeleninovy bujon - 10 g

- Kel-200g

- Jedlasol'-4g
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