Tekvicova polievka s klobasou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tekvicu hokkaido nakrdjame na stredne velké kocky, ktoré spolu s nakrajanou cibulou osmazime na oleji.
Priddme vodu a bujon, osolime a privedieme do varu. Varime zhruba 20 az 30 mindt az do zméknutia. Potom
vsetko rozmixujeme. Klobasu nakrajame na kolieska, osmazime a vlozime do polievky. Ozdobime smotanou.

Ingrediencie

- Farmarske klobasky - 100 g

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 100 g
- Cibula volna - 80 g

- Tekvica Hokkaido - 400 g

- Olivovy olej - 16 g

- Pitna voda nesytena - 1500 g

. Zeleninovy bujon - 10 g

- Jedlasol'-3 g
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