Hovadzia polievka so syrovymi haluskami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mlieko s maslom, Stipkou soli a muskatovym orieSkom uvedieme do varu. Prisypeme krupicu a za staleho
mieSania varime do zhustnutia. Odstavime z platne a vmieSame nastrihany syr a vajce. Zeleninu ocistime,
umyjeme a nakrajame na rezance. Zeleninu priddame spolu s kockami bujénu do vody. Privedieme do varu a 5
minut povarime. Osolime, okorenime. Zo syrovej hmoty vypichujeme dvoma lyzicami halusky. Vkladdme ich do
polievky (polievka sa nesmie varit), nechdme ich asi 5 minut povarit pod bodom varu a poddvame. Polievku
servirujeme posypanu nasekanou petrzlenovou vnatou.

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g - 100 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 100 g
- Mrkva - 100 g

- Por-50g

- Petrzlen-80 g

- Zeler-50g

- Muskatovy orech cely -1 g

- Pitna voda nesytena - 1000 g

- Vajcia-50 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Maslo-10g

- Petrzlenova viat -4 g

- Hovadzi bujon - 20 g

- Jedlasol'-3 g
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