Prazenica s cuketou a drozdim

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu olipeme, nastrithame nahrubo, osolime a nechdme ,vypotit” (najlepsie v sitku) asi 15 minat. Medzitym
nakrdjame cibul'u a spenime ju na masle. Cuketu este poriadne vytla¢ime a potom dusime spolu s cibulou asi 5
minUt. Potom k nim na panvicu rozdrobime 3 drozdia a nechdme ho rozpustit. Drozdie sa na chvifu zmeni na
tekutu konzistenciu, ale po 5 minUtach zase zac¢ne tuhnut. V tejto faze priddme 3 ks vajca a poriadne miesane,
kym sa zmes nezrazi. Pridédme rozotreny cesnak, sol a Cierne korenie a dozdobime nakrajanou pazitkou alebo
bylinkami, ktoré mame radi. Na dochutenie mézeme pridat eSte trochu studeného masla a dobre premieSame,
aby sa maslo v prazenici rozpustilo.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g- 126 g

- Cibula volna - 40 g

- Cuketa-300¢g

- Cesnak-2g

- Pazitka-2g

- Vajcia- 150 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g
- Maslo-20g

- Jedlasol'-3 g
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