Tomatova polievka s cestoviny Biosaurus

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci si rozohrejeme maslo a pridame don lyzicu muaky tak, aby nam vznikla zaprazka. Potom prilejeme vopred
pripraveny studeny zeleninovy vyvar a privedieme do varu. Po¢as varenia si sparime paradajky, ktoré olipeme,
nakradjame a spolu s paradajkovym pyré priddme do vyvaru. Ob¢as premieSame a varime zhruba 20 mindt. Pre
lepSiu chut priddme Stipku cukru a Skorice. HotovU polievku potom este osolime a okorenime podla vlastne;
chuti. Na zaver priddme uvarené cestoviny Biosaurus a mézeme servirovat. Ozdobime listkom bazalky a
lyZicou kyslej smotany.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 500 g- 10 g

- Paradajkovy pretlak 200 g - 250 g

- Biosaurus- Organic pasta for kids 200 g- 100 g
- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 20 g
- Paradajky - 250 g

- Bazalka Cerstva-3 g

- Pitna voda nesytena - 1000 g

- Cukor krystal-5 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Maslo-60g

- Skorica mleta-2 g

- Zeleninovy bujon - 15 g

- Jedlasol'-3g
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