Cuketova polievka s grilovanymi sampinonmi

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na masle spenime nadrobno nakrajanu cibulu. Medzitym na hrubom strihadle nastrihame cuketu aj so Supkou
a oSkrabané zemiaky. Nastrihanu zeleninu priddme k cibulke a 5 mindt restujeme. Zalejeme vyvarom (bujén

s vodou) a varime do Uplného zmaknutia. Sampindny o¢istime a nakrajame na hrubé platky. Do misticky
nalejeme olivovy olej, pridédme prelisovany cesnak a premie3ame. Sampifiény cesnakovym olejom potrieme a
ogrilujieme na grile alebo v rire dozlatista. Polievku ochutime solou, ¢iernym korenim a rozmixujeme dohladka.
Do hotovej polievky zaslahame kysli smotanu a nechame si v tégliku asi 4 lyziCky na ozdobenie polievky.
Polievku servirujeme ozdobenl parmezdnom, Sampifidnmi a kyslou smotanou.

Ingrediencie

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 200 g
- Zemiaky- 110 g

- Cibula volna -40 g

- Cuketa-200 g

- Cesnak-3g

- Olivovy olej - 20 g

. Sampinény zahradné - 150 g
- Parmezan - 50 g

- Pitna voda nesytena - 1000 g
- Mleté cierne korenie - 2 g

- Maslo-10g

. Zeleninovy bujon - 20 g

- Jedlasol'-4g
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