Fazulkova polievka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarime vajicko natvrdo a susené huby namocime do teplej vody. V hrnci na masle osmazime nadrobno na
krajanu cibulu do svetla, potom ddme zemiaky na mensie Stvrtinové platky, fazul'ku, zalejeme vodou a nechdme
varit. Po chvili ddme eSte mrkvu na kolieska, képor a huby, ktoré ddme aj s nadlevom a nechame varit dalej. V
hrn¢eku zmieSame obe smotany, rozmieSame ich s mukou, a ked'je vSetko makké, smotany prilejeme do
polievky a este varime do zhustnutia. Polievku vypneme a nasekdme do nej vaji¢ko a petrzlenovi vihat, moézeme
dochutit.

Ingrediencie

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 150 g
- Zemiaky-50g

- Mrkva-40g

- Cibula volna - 40 g

- Kopor-5¢g

- Hrib smrekovy susené huby - 25 g
- Vajcia-50 g

- Smotana na Slahanie - 50 g

- Maslo-15¢g

- Petrzlenova vinat - 4 g

- Zelené fazulové struky - 200 g

- Jedlasol'-3 g
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