Zemiakové knedle s vajcami a slaninou

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zmes na zemiakové cesto zmieSame s vodou, vytvorime knedle a uvarime podla ndvodu. Na panvici s rozohria
tym olejom osmazime na kocky pokrajanu slaninu, priddme na kocky nakrajané knedle a tiez orestujeme.
Nakoniec priddme na platky nakrdjany cesnak, sol, ¢ierne korenie a nakoniec vsetko zalejeme rozslahanymi
vajcami. MieSame, kym nie su vajcia hotové.

Ingrediencie

- Zmes na Zemiakové cesto 400 g - 400 g
- Vahalova slanina - 120 g

- Cesnak-5g

- Pitna voda nesytena - 400 g

- Olej sIlnecnicovy - 60 g

- Vajcia- 300 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Jedlasol'-4g
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