Bolonska omacka so sunkou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na oleji osmazime nakrdjanu Sunku, priddme nakrajané paradajky, sol' a Cierne korenie. Chvilu dusime a priddme kecup,
bazalku a oregano. VSetko dohromady podusime a pripadne dosolime.

Ingrediencie

- Paradajkovy pretlak 200 g - 400 g

- Gourmet Ketchup jemny 500 g - 80 g

- Bazalka Cerstva-3 g

- Olej repkovy - 40 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Oregano drvené -4 g

- Jedlasol'-4g

- Bravur bravcova sunka vyberova hranata cca 3 kg - 200 g
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