Bezlepkove slimaky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tuk nastrihame na hrub%om strihadle, priddme muku, vodu, Zitky a sol' a vypracujeme hladké cesto. To
ulozime na chvilku do chladni¢ky, aby sa dobre valkalo. Cesto si vyvalkdme na placku. Potrieme ju keCupom
zmieSanym s prelisovanym cesnakom a pizza korenim, polozime na fu Sunku alebo ind saldmu podla chuti a
posypeme nastrihanym syrom. Co najpevnejsie zavinieme. Nakrajame na kolieska, ktoré opatrne prelozime na
plech vylozeny papierom na pecenie. Ak to dovoluje diéta, je mozné potriet rozslahanym vajickom, ale nie je to
nutnost. Pecieme vo vyhriatej rdre na 180 - 200 °C do zozlatnutia.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 350 ¢g

- Bio ketchup 530 g-50¢

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 150 g
- Cesnak-5¢g

- Bazalka cerstva-5g

- Pitna voda nesytena - 200 g

- Maslo-250¢g

- Provensalske byliny - 5 g

. Zitok - 56 g

- Jedlasol'-3 g

- Bravur bravcova sunka vyberova hranata cca 3 kg - 250 g
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