Pasteéta z kuracej pecene

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Spenime na oleji pokrajanu cibulu, priddme pecen, ktoria okorenime, podlejeme vodou a dusime domakka. Pecen nechame
vychladnut, zomelieme ju najemno, osolime, premieSame s mliekom, petrzlenovou viiatou a na kocky nakrajanou Sunkou.

Pastétu zabalime do alobalu a dame vychladit.

Ingrediencie

- Original Vahalova Sunka - Special - 60 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100 g
- Cibula volna - 60 g

- Kuracia pecen - 200 g

- Olej repkovy - 20 g

- Mleté cierne korenie - 4 g

- Petrzlenova vinat -4 g

- Jedlasol'-4g
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