
Chrenová nátierka
Počet porcií: 4
Čas prípravy: 20 minut
Bez lepku

Postup prípravy
Zmäknuté maslo rozmiešame s trochou soli, pridáme namletú salámu, nastrúhané vajcia, ktoré si uvaríme, ďalej pridáme
mlieko, ochutíme citrónovou šťavou a dobre premiešame. Podľa chuti vmiešame primerané množstvo chrenu, osolíme
a okoreníme.

 

Ingrediencie
Dr. Halíř trvanlivé mlieko polotučné 1 l - 20 g●

Hustopečská pečeňovka - 200 g●

Citróny - 20 g●

Chren - 12 g●

Vajcia - 150 g●

Mleté čierne korenie - 2 g●

Maslo - 60 g●

Jedlá soľ - 4 g●


