Redkovkova natierka s vajiCkami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Redkovky nastridhame nahrubo a potom z nich vytla¢ime prebytocni vodu. Pridéme nahrubo nastrihané uvar
ené vajce, natierkové maslo zmieSané s jogurtom a najemno nakrajanu cibul'u. Priddme petrzlenovi viat a
pazitku. Podla chuti jemne osolime a okorenime.

Ingrediencie

- Zorba smotanovy jogurt biely 1 kg - 40 g

- Redkovky - 400 g

- Pazitka-5g

- Cibulka jarma - 30 g

- Vajcia- 200 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Petrzlenova vinat - 3 g

- Jedlasol'-3 g

- VIOLIFE krémova natierka ORIGINAL 150 g- 150 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Ofy0




