Tvarozkova natierka

Pocet porcii: 7
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Natierkové maslo premieSame s nadrobno pokrajanymi Olomouckymi tvar6zkami, pridéme nakrajand lah6dkovu
cibulku, nalozenu kapiu a pazitku, okorenime a nakoniec priddvame postupne 3 - 4 lyzice svetlého piva,
zamieSame a nechame odlezat. Pripravujeme cca 1 - 2 dni vopred, aby sa mohlo vSetko rozlezat. Pivo mézeme
pridat este na dalSi den, ak sa vsiaklo do tvarézkov a treba ho este viac. Natierame na chlieb ¢i tmavé pecivo.

Ingrediencie

- Bezlepkovy leziak 0,51-40 g

- Olomoucké tvarozky Malé 100 g - 200 g

- Pazitka-5g

- Cibulka jarma - 40 g

- Kapie Cervena - 10 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- VIOLIFE krémova natierka ORIGINAL 150 g - 200 g
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