Budapestianska natierka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo izbovej teploty dobre premieSame s tvarohom a smotanou. Pridédme jemne nasekanu cibulu, kapiu na
krdjand na malé kocky, sladki papriku, osolime a okorenime. Nechdme asponi pol hodiny odlezat v chladnicke.
Ozdobené Zeruchou podavame s Cerstvym pecivom.

Ingrediencie

- BABICKA Tvaroh tuény 250 g - 250 g
- Cibula volna-30 g

- Kapie Cervena - 40 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Smotana na Slahanie - 30 g

- Maslo-45¢g

- Paprika sladka mleta-5 g

- Jedlasol'-3 g
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