Peceny kapor so salviou a chrenom

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kapra naporciujeme, osolime, pokvapkame citrénovou stavou, posypeme Salviou a dame piect do riry. Upeceného kapra
posypeme nastrihanym chrenom a mézeme servirovat.

Ingrediencie

- Salvia-20 g

- Citrony - 20 g

- Chren-10g

- Kapor polka s kozou cerstva chladena - 300 g
- Olej repkovy - 10 g

- Jedlasol'-3 g
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