Slaninova bezlepkova knedla

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajanu cibulu osmazime na masti doruzova, priddme na kocky nakrajané pecivo a spolo¢ne osmazime. Dame do misy,
zalejeme mliekom, priddme vajce, nadrobno nakrajanu slaninu, petrzlenovi vinat, muiku, osolime a nechdme asi 15 mindt
odpocinut. Potom tvarujeme knedle a varime ich v slanej vode 15 - 20 mindt.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
- Vahalova slanina - 200 g

- Bezgluténové chleby - svetly 360 g - 240 g

- Cibula volna - 60 g

- Sadlo-40g

- Vajcia- 100 g

- Petrzlenova vhat -4 g

- Pohankova muka hladka 500 g - 240 g

- Jedlasol-4g
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