Sosovicova kasa
Pocet porcii: 2

Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Preplachnutd a na noc vopred namocenu SoSovicu uvarime domakka. Cibul'u oCistime a nasekame
najemno. Na oleji osmazime cibul'u, priddme strdhanku a spolo¢ne osmazime. Uvarenu SoSovicu
rozmixujeme a vmieSame cibulu so strihankou. Kasu dochutime majordanom a solou. SoSovicovu kasu
podavame napriklad s volskym okom.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 15 g
- Cibula volna - 40 g

- Olivovy olej - 8 g

- Majoranka susena - 2 g

- Sosovka - 500 g

- Jedlasol-4g
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