Slané rascové chrumkavé tycCinky

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zmaknuté maslo alebo tuk nakrajame na kocky, priddme nastrihany syr a dve celé vajcia. Z tychto
prisad rucne uhnetieme cesto. S cestom pracujeme opatrne. Iba natol'ko, aby sa suroviny pekne
premiesali a spojili. Na pomucenej doske cesto rozvalkdame na hrdbku asi 2 cm, posypeme mukou

a prelozime sprava do stredu, zl'ava do stredu (na tretiny, ako obalku). Cesto teraz otoCime o 90
stupnov a zopakujeme rozvalkanie a prelozenie na tretiny. Cesto rozvalkame na hribku asi 1 cm,
potrieme ho rozsl'ahanym zltkom, posypeme solou, rascou a paprikou. Pomocou kolieska nakrajame
cesto na tycCinky (alebo l'ubovol'né tvary) a opatrne ich poukladame na plech. Medzi tyCinkami
nechame trochu medzeru, pretoze pri peceni zvacsia objem. PeCieme vo vyhriatej rare na 180 °C asi
15 - 18 minut dozlatista. Ty¢inky nechame trochu vychladnut na plechu.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 280 g

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g - 320 g
- Vajcia- 100 g

- Maslo-250¢g

- Rasca-5¢g

. Zitok - 28 g

- Paprika sladka mleta-5g

- Jedlasol'-6g
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