Zemiakovy nakyp so salviou

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kusky oboch druhov zemiakov vlozime do velkého hrnca, zalejeme vodou tak, aby boli tak akurat ponorené,
poriadne osolime a privedieme do varu. Varime asi 10 minat do polomakka. Potom ich scedime a
roztlacime. Maslo rozohrejeme v rajnici, pridédme 2 lyzice Salvie a nechdme spojit miernym opekanim
zhruba mindtu. Potom Salviové maslo aj mlieko vmieSame k zemiakom. Mlieka pouZzijeme tolko, aby
sme ziskali kaSovitu, nie riedku zmes. Zmes osolime a okorenime. Nasledne ju prelozime do zapekace;j
misy. Strihanku zmieSame s extra maslom a zvysSnou Salviou. Zmes podla chuti osolime a okorenime
a nasypeme na zemiaky. Odklopené pecieme 30 az 40 minut.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 15 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11- 300 g

- Zemiaky - 450 g

. Salvia- 15 g

- Zemiaky sladké - 900 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Maslo-120g

- Jedlasol'-6g
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