Zapecené cestoviny so sunkou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cestoviny uvarime v osolenej vode a scedime. Mierne ich osolime, okorenime, priddme muskatovy orieSok, 2/3 davky oleja,
1/3 davky mlieka a pokrajand Sunku, starostlivo premieSame, vlozime do pekaca vymasteného zostavajldcou davkou oleja
a vysypaného strihankou a v rdre zapec¢ieme. Po zapeceni zalejeme cestoviny rozslahanym vajcom s mliekom a dopecieme.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 20 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-200¢g

- Muskatovy orech cely-1 g

. Udené stehno 500 g - 300 g

- Olej repkovy - 60 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Kukuricné cestoviny - penne 500 g - 300 g

- Jedlasol'-8 g
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