Spagety s hubovou omackou

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Huby pokvapkame citrénovou stavou. Cibulu a cesnak nakrajame nadrobno. V osolenej vode uvarime Spagety na zhryz.
Potom ich zlejeme a nechdme odkvapkat. Medzitym v hrnci rozohrejeme olej a nechdme na nom zosklovatiet cibulu a
cesnak. Vmiesame huby a podusime. Prilejeme vino, vodu s bujéonom a privedieme do varu. Oméacku osolime, okorenime a
ochutime mletym novym korenim. VmieSame tymian. Omacku zmieSame so Spagetami a posypeme syrom.

Ingrediencie

. TEKOVSKY SALAMOVY SYR BLOK UDENY/NEUDENY 200 g-50 g
- Cibulavolna-80g

- Cesnak-5¢g

- Citrony - 5 g

- Olivovy olej- 10 g

- Pitna voda nesytena - 200 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Tymian-2 g

- Zeleninovy bujon - 10 g

- Nové korenie - 0.5 g

- Huby cerstvé - 150 g

- Chardonnay neskory zber vino polosuché biele - 10 g
- Kukuricné cestoviny - Spagety 500 g - 150 g

- Jedlasol'-3 g
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