Cestoviny zapeceneé s tvarohom a hrozienkami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cestoviny uvarime v osolenej vode all dente (cca 11 min.). Prepldchneme ich studenou vodou a scedime. Rozohrejeme 40 g
masla a zvysnych 40 g masla vlozime v hrnci do mlieka a privedieme do varu. Priddme cukor, hrozienka, tvaroh. Nakoniec
vlozime cestoviny a vSetko dokladne premieSame. Vzniknutl zmes viozime do zapekacej misky a ddme do predhriatej rdry.
Pockame, az sa odpari mlieko, cestoviny prelejeme maslom a este kratko zapecieme.

Ingrediencie

- Penne 250 g-400g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11-500 g
. BABICKA Tvaroh tu¢ny 250 g - 100 g

- Cukor krystal - 120 g

- Hrozienka - 20 g

- Maslo-80g

- Jedlasol'-4g
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