Teply cestovinovy salat s redkovkami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Podla ndvodu uvarime cestoviny. Scedime, preplachneme vodou a nechame odkvapkat. Ocistime si redkovky,
cibulku a nakrdjame na kolieska. Na panvici rozohrejeme olej a orestujeme cibulku, paradajky a potom aj
redkovky a 2 mindty podusime, kym nie su sklenené. VSetko zmieSame s cestovinami v mise, priddme ocot,
séjovi omacku, nasekanu pazitku, kapary a korenie. Posypeme restovanymi sezamovymi semienkami.

Ingrediencie

- Penne 250 g-400¢g

- Cibula volna-40 g

- Redkovky - 500 g

- Pazitka- 10 g

- Sezam-5¢g

- Olej sInecnicovy - 30 g

- Provensalske byliny - 5 g
- Séjova omacka - 20 g

- Ocot Balsamico - 30 g

- Kapary vo slanokyselém naleve - 10 g
- Jedlasol'-6g
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