Cestovinovy salat s ratatouille

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zeleninu nakrajame na kocky, osolime, premieSame s olivovym olejom, rozmarinom a pecieme asi 20 - 30
mindt na 200 °C. Cestoviny uvarime v slanej vode podla ndvodu a zlejeme. Oplachneme studenou vodou. Na
panvici si orestujeme na olivovom oleji cesnak, priddme paradajkovy pretlak, cukor, vodu, upecenu zeleninu a
nechame kratko povarit, aby sa chute premiesali. Zeleninu potom zmieSame s uvarenymi cestovinami.
Poddvame ozdobené posekanou bazalkou.

Ingrediencie

- Paradajkovy pretlak 200 g - 300 g
- Cuketa - 200 g

- Baklazan - 200 g

- Paprika cCervena - 200 g

- Cesnak-2g

- Bazalka cerstva-3 g

- Olivovy olej - 25 g

- Pitna voda nesytena - 100 g

- Cukor krystal-5 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Rozmarin -2 g

- Kukuricné cestoviny - vretena 500 g - 250 g
- Jedlasol'-4g
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