Cestoviny s omackou pesto

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cestoviny uvarime podla ndvodu v osolenej vode. Kym sa uvaria, pripravime si omacku pesto. Do
kuchynského mixéra s rotacnym nozom dame hrst piniovych alebo keSu orieSkov, ktoré sme si
nasucho oprazili na panvici. Priddme hrst umytej a osuSenej bazalky, na platky nakrajany vacsi cesnak
a rozmixujeme. Prilejeme citrénovu Stavu a postupne prilievame olej, kym nie je zmes hladka.
Nakoniec priddme sol, Cierne korenie a parmezan. Znovu premixujeme. Pokial sa nam zda pesto
husté, mozeme ho rozriedit olejom. Naopak, ak je prilis riedke, méZzeme pridat eSte trochu parmezanu.
Uvarené cestoviny scedime a ihned premieSame s omackou pesto. Ozdobime listkami bazalky a hoblinami
parmezanu.

Ingrediencie

- PROCEL® - standardné bezgluténové cestoviny 250 g - 250 g
- Cesnak-3g

- Citréony - 10 g

- Bazalka cerstva-8 g

- Olivovy olej - 50 g

- Parmezan - 50 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Jedlasol-4g
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