Zapecené zemiaky s kapustou, klobasou
a balkanskym syrom

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Surové zemiaky olUpeme a pokrdjame na platky alebo na kocky a viozime do hlbSej misky. Priddme Cervenu
papriku, karf korenie, rascu, olej a premieSame. Potom priddme na kocky pokrajané klobdasky, paradajku,
pokrajany syr, pokrajané cibulky a nakoniec vmiesame kyslU kapustu a vSetko premieSame este raz. Zmes
potom poukladdme na plech vylozeny papierom na pecenie. Prikryjeme alobalom a peCieme v rdre na 200 °C -
250 °C cca 40 - 45 mindt. Ked' je vSetko prepecené a makké, zamieSame si kysli smotanu, nalejeme ju na
zemiaky a eSte dopecieme asi 15 mindt. Potom vypneme a nechame eSte par minut v rure.

Ingrediencie

- Balsyr 200 g- 100 g

- Vahalova klobasa - 250 g

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 360 g
- Zemiaky - 1500 g

- Paradajky - 100 g

- Pazitka-3 g

- Cibulka jarna - 60 g

- Olej sIlnecnicovy - 20 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g
- Petrzlenova vinat - 3 g

- Rasca-3g

- Kysla kapusta - 500 g

- Paprika sladka mleta-5g
- Kari-3¢g

- Jedlasol'-3 g
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