Zapecené zemiaky s klobasou a paprikou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Lyzicu oleja rozpalime v panvici, priddme cibulu nasekanu najemno, 2 striuciky cesnaku roztlatené nozom

a papri¢ku zbavenul semienok a nakrdjanu najemno, 4 minUty opekdme domakka. Pridédme Cierne korenie

a Stiplavu papriku, premieSame. Do panvice priddme aj konzervu nakladanych paradajok a na miernom plameni
privedieme do varu. Nechame 20 minut prebublavat, kym omacka nezhustne. Dobre osolime. Medzitym
zemiaky (olUpané a rozstvrtené) 15 minut povarime v osolenej vode. Vo velkej panvici nasucho oprazime
pikantné klobdsy pokrdjané na platky. Nechame ich mierne pustit tuk, pridéme druht lyZicu olivového oleja a
potom aj scedené a osusené zemiaky, vmieSame zhustnutl omacku a dame na par minut zapiect do rury.

Ingrediencie

- Farmarske klobasky - 200 g
- Zemiaky - 1000 g

- Cibula volna - 40 g

- Cesnak-2g

- Paprika Cervena chilli- 10 g
- Olivovy olej - 20 g

- Olivy zelené - 40 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Krajané paradajky - 400 g

- Jedlasol-4g
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