Hubove lievanceky

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V troche vlazného mlieka zmieSame drozdie, lyZicku muky, sol a cukor. Vo zvySnom mlieku rozsSlahame vaijce,
priddme rozpustené maslo, orestované huby, bylinky, sol a Stipku mletého muskatového orieSka. Priddme muku,
kvasok a riedke cesto nechame vykysnut. Lievanéeky smazime z vykysnutého cesta na masti.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-15g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-500 g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 250 ¢
- Pazitka-3 g

- Muskatovy orech cely-1 g

- Sadlo-30g

- Cukor krystal - 2 g

- Vajcia-50 g

- Petrzlenova vinat - 3 g

- Huby cerstvé - 150 g

- Jedlasol'-2g
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